
Denominazione: Rosso Terre Siciliane IGT Vinificazione: Macerazione prefermentativa
Azienda: Zisola a freddo (7 °C)
Ubicazione azienda: Contrada Zisola - Noto (Siracusa) Fermentazione: 7 giorni a 25 °C
Uvaggio: Nero d'Avola Maturazione: In tini di acciaio
Alcool: 12,54% vol. Finissage: 3 mesi in vasche di cemento
Acidità totale: 5,50‰ Imbottigliamento: Aprile 2026
Ubicazione vigneti: 130 m s.l.m.; esposizione S/E Uscita: Maggio 2026
Tipologia del terreno: Medio impasto, con prevalenza di calcare Produzione: 13.000 bottiglie
Età delle vigne: 16 anni Formati: 750 ml
Sistema di allevamento: Alberello Prima annata prodotta: 2025
Densità viti per ettaro: 5.550 piante Potenziale di invecchiamento: Fino a 10 anni
Vendemmia: Effettuata a mano dal 15 Settembre Profilo: Morbido, profumato e di grande freschezza;

in bocca è sapido e avvolgente

IUSUGNU 2025

Iusugnu, che in siciliano significa “Io sono”, è un vino che si presenta senza mediazioni, espressione diretta e innovativa della tenuta: una
lettura fresca e sincera di Zisola, caratterizzata da una struttura leggera e da note fruttate nitidamente definite.
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