
VILLA MARCELLO

PROSECCO DOC TREVISO - BRUT
MILLESIMATO

Le origini del Prosecco sono antichissime.
Oggi il Prosecco DOC è indiscutibilmente uno dei vini Italiani più famosi al mondo.

Prosecco Villa Marcello è da anni la bandiera della produzione Marcello.

Denominazione:
Annata:
Vitigno:
Tessitura del suolo:
Sistema di allevamento:
Densità viti per ettaro:
Vinificazione:

Metodo:

Colore:
Profumo:

Sapore:

Gradazione alcolica:
Affinità gastronomiche:

DOC Treviso
2014
85% Glera - 15% Pinot Bianco
Franco-limoso-argilloso
Sylvoz
3.000 - 5.000
A temperatura controllata con lieviti
selezionati.
Metodo Italiano, oltre 60 giorni di 
fermentazione con lieviti selezionati.
Giallo paglierino brillante.
Intenso, con sentori di mela e note floreali 
intense di glicine e fiore di acacia.
Fresco, elegante con una complessità
infinita.
11% vol.
Eccellente come aperitivo, ideale con tutti 
i piatti.

“Questo vino coniuga freschezza ed 
eleganza con una complessità infinità”.
“La vera bollicina Italiana”. 
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