
Denominazione: Toscana IGT
Azienda: Castello di Fonterutoli
Ubicazione azienda: Loc. Fonterutoli - Castellina in Chianti (SI)
Uvaggio: 85% Cabernet Sauvignon,

10% Merlot, 5% Petit Verdot
Alcool: 13,50% vol.
Acidità totale: 5,52‰
Ubicazione vigneti: Tra 220 e 450 m.s.l.m.
Tipologia del terreno: Ricchissimo in scheletro, a prevalenza di Alberese,

tessitura varia e complessa a base calcareo/marnosa
Età delle vigne: 18 - 25 anni
Sistema di allevamento: Cordone speronato e Guyot
Densità viti per ettaro: 4.500 - 6.500 piante
Vendemmia: Effettuata a mano a partire dal 16 Settembre
Temperatura di fermentazione: 26 - 28° C
Tempo di macerazione: 18 giorni
Maturazione: 18 mesi in piccoli fusti di rovere francese (225 l.)
Finissage: 4 mesi in vasche di cemento
Imbottigliamento: Giugno 2024
Uscita: Settembre 2024
Produzione: 6.000 bottiglie
Formati: 750 ml - 1,5 lt - 3 lt - 6 lt - 12 lt - 18 lt
Confezionamento: Cassa di legno
Prima annata prodotta: 2020
Potenziale di invecchiamento: Oltre 20 anni
Profilo: Intenso e fragrante, con note di frutta nera

e macchia mediterranea. Finale potente, avvolgente
e al contempo elegante

ALTACHIARA
2020

Altachiara è la mitologica spada di Carlo Magno che veniva indossata dagli imperatori del Sacro Romano Impero
durante la loro incoronazione quale simbolo del potere temporale. Tra questi anche Ottone III di Sassonia, che nel
998 discese a Fonterutoli per stabilire la giurisdizione dei beni delle chiese di Arezzo, Fiesole e Siena. Come la
spada imperiale, questo vino dalla nobile origine si esprime con temperamento, forza ed eleganza.


